
COVER STORY
Friday, October 25, 2013 ｜ Vol. 734 ｜ 04

  

New
England

Hawaii

Kansas

Louisiana

Phila-
delphia

Chicago
San
Francisco

訪れた場所

で
旅
す
る

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
に
い
な
が
ら

   

食
の
全
米
旅
行
に
出
掛
け
よ
う
！

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
に
い
な
が
ら

   

食
の
全
米
旅
行
に
出
掛
け
よ
う
！

Louisiana Jambalaya with Jalapeno 
Cornbread（$14.95）
Louisiana Jambalaya with Jalapeno 
Cornbread（$14.95）

Lafayette Gumbo with Shrimp 
and Andouille（$18.95）
Lafayette Gumbo with Shrimp 
and Andouille（$18.95）

Cornmeal Fried Shrimp
（$13.95）
Cornmeal Fried Shrimp
（$13.95）

New England Clam Chowder with Smoked Bacon（$8）New England Clam Chowder with Smoked Bacon（$8）

ア
メ
リ
カ

食
❷ニューイングランドのクラムチャウダー
 都会的に進化したチャウダー

❸ハワイのロコモコ、スパムむすび etc...
 山海の幸を存分に楽しむ

❶

❹

❻

❷

❼

❸

❺

Poke（$13）Poke（$13）

Spam Musubi（$5）Spam Musubi（$5）

Loco Moco（$14）Loco Moco（$14）

Kalua Pig（$15）Kalua Pig（$15）

これが絶品クラムチャ
ウダー。そのほか、ロブ
スターロールも同店の
人気メニュー。

伝統料理のカルーア・ピッグ（右手前）ほか、
さまざまなハワイの郷土料理が楽しめる。

ルイジアナ州の代表料理はピ
リ辛で食欲増進！ボリュームも
たっぷりで満足度100%。

❶ルイジアナのジャンバラヤ、ガンボ、エビフライ
 ケイジャン？ 結構イケるじゃん

Pearl Oyster Bar | 18 Cornelia St. (bet. W. 4th & Bleecker Sts.)
www.pearloysterbar.com

Onomea | 84 Havemeyer St., Brooklyn, NY 11211
TEL: 347-844-9559

Great Jones Cafe | 54 Great Jones St. (bet.Bowery & Lafayette St.)
www.greatjones.com

　

ま
ず
は
ル
イ
ジ
ア
ナ
料
理
の

グ
レ
ー
ト・ジ
ョ
ー
ン
ズ・カ
フ

ェ
❶
へ
。フ
ラ
ン
ス
系
移
民
が
ル

イ
ジ
ア
ナ
で
作
っ
た
と
さ
れ

る
、ケ
イ
ジ
ャ
ン
／
ク
レ
オ
ー

ル
と
呼
ば
れ
る
南
部
料
理
は
、

米
を
多
用
す
る
た
め
日
本
人

の
口
に
合
う
。「
お
い
し
さ
の
決

め
手
は
ス
パ
イ
ス
だ
よ
」と
は
、

オ
ー
ナ
ー
＆
シ
ェ
フ
の
マ
ー
ク

さ
ん
。薫
製
ソ
ー
セ
ー
ジ
や
鶏

肉
、ベ
ー
コ
ン
な
ど
の
炊
き
込

み
ご
飯「
ジ
ャ
ン
バ
ラ
ヤ
」の
ピ

リ
辛
ソ
ー
ス
に
も
、バ
ジ
ル
、タ

イ
ム
、レ
ッ
ド
チ
リ
、ク
ミ
ン
な

ど
10
種
類
以
上
の
ス
パ
イ
ス
が

使
わ
れ
て
い
る
。辛
さ
の
向
こ

う
に
程
よ
い
苦
み
や
香
ば
し
さ

が
あ
る
の
が
特
徴
。同
じ
く
ス

パ
イ
ス
が
香
る
シ
チ
ュ
ー「
ガ
ン

ボ
」や「
エ
ビ
フ
ラ
イ
」も
同
地

の
名
物
料
理
だ
。

　

次
は
、温
か
い
ス
ー
プ
を
飲

み
に
、パ
ー
ル・
オ
イ
ス
タ
ー
・

バ
ー
❷
へ
。毎
日
50
〜
１
０
０

食
の
オ
ー
ダ
ー
が
入
る
と
い
う

人
気
の「
ク
ラ
ム
チ
ャ
ウ
ダ
ー
」

は
、「
ニ
ュ
ー
イ
ン
グ
ラ
ン
ド
の

お
ば
あ
ち
ゃ
ん
の
味
を
踏
襲

し
、自
分
で
改
良
し
た
も
の
」

（
オ
ー
ナ
ー
＆
シ
ェ
フ
の
レ
ベ
ッ

カ
さ
ん
）。味
も
口
当
た
り
も

濃
厚
過
ぎ
ず
程
よ
く
ク
リ
ー

ミ
ー
。そ
の
秘
密
は
、生
ク
リ

ー
ム
と
ク
ラ
ム
ジ
ュ
ー
ス
。細

か
く
チ
ョ
ッ
プ
さ
れ
た
、か
み
応

え
の
あ
る
大
き
な
ハ
マ
グ
リ

「
ク
オ
ー
ホ
グ
」と
薫
製
ベ
ー
コ

ン
が
、チ
ャ
ウ
ダ
ー
の
フ
レ
ー
バ

ー
を
さ
ら
に
深
め
る
。

　

今
度
は
ハ
ワ
イ
料
理
。山
海

の
幸
を
使
う
ポ
リ
ネ
シ
ア
料

理
に
移
民
の
食
文
化
が
加
わ
っ

た
優
し
い
味
付
け
が
特
徴
だ
。

「
う
ち
の
味
も
お
ば
あ
ち
ゃ
ん

直
伝
」と
言
う
の
は
、２
カ
月

前
に
開
店
し
た
オ
ノ
メ
ア
❸
の

オ
ー
ナ
ー
で
、ハ
ワ
イ
島
出
身

の
ク
リ
ス
ト
リ
ン
さ
ん
。日
本

人
に
な
じ
み
の
あ
る「
ロ
コ
モ

コ
」や「
ス
パ
ム
む
す
び
」ほ
か
、

市
場
直
送
の
生
の
ア
ヒ
料
理

「
ポ
ケ
」や
豚
バ
ラ
肉
の
蒸
し
焼

き「
カ
ル
ー
ア
・
ピ
ッ
グ
」も
見

逃
せ
な
い
！

　

４
軒
目
は
、各
種
バ
ー
ベ
キ

ュ
ー
料
理
で
有
名
な
ブ
ル
ー
ス

モ
ー
ク
❹
へ
。「
カ
ン
ザ
ス
風
ス

ペ
ア
リ
ブ
」は
、「
豚
の
骨
付
き

バ
ラ
肉
を
、カ
イ
エ
ン
ペ
ッ
パ
ー


